MENU’ DEGUSTAZIONE DI INCREDIBILI FORMAGGI FRANCESI








DAL PERIGORD:

N° 1                              FIGUETTES DU PERIGORD




        LATTE CAPRINO – formaggio semifresco ricoperto di erbe di Provenza,




        curry, paprica, cenere vegetale.




        La curiosa forma a fico dà appunto il nome a questo formaggio.

FRANCE- COMTE’   
N° 2                             CHEVROIS ( TOMME DE CHEVRE )
LATTE CAPRINO – formaggio a pasta semidura. Viene conservato in cantine                             umide per 3 settimane, il chè rende la sua pasta morbida. Si formano delle macchie di muffa verde e blu sulla crosta. Delicatamente aromatico

JURA

N° 3

      MORBIER LA TRADITION




      LATTE VACCINO – formaggio d’ alpeggio. Un tempo lo strato di cenere vegetale 




      separava la cagliata del mattino con quella della sera.  

Stagiona almeno 7 settimane e la crosta rimane molto delicata, lo si gusta                                       assaggiandolo in verticale.
CHAMPAGNE
N° 4

     DELICE AU BRILLAT SAVARIN

LATTE VACCINO – formaggio a pasta cruda e non pressata- Viene estratto a mano     per garantire areazione e quindi elasticità alla pasta. Sapore unico nella sua freschezza.

NORMANDIA  

N° 5

    MIMOLETTE VECCHIO

LATTE VACCINO – minimo 18 mesi di stagionatura, formaggio duro crosta naturale      cambia nelle varie fasi di stagionatura, il sapore aromatico ed il colore sono dovuti ad una alimentazione ricca di carotene.

CAUSSES


N° 6

    ROQUEFORT PAPILLON NOIR

LATTE DI PECORA – formaggio erborinato più dolce rispetto al tradizionale e con la  sua tipica pasta tenera incanterà soprattutto il mondo femminile. La fioritura apparirà più chiara. 

IN SECONDA PORTATA
DALLA BASSA VALLE DEL RODANO:

ZUPPA DI POMODORO CON PICODON

FORMAGGIO FRESCO DI LATTE CAPRINO

LA DEGUSTAZIONE E’ PROPOSTA AD  € 25,00 Bevande escluse
IL NOSTRO CONSIGLIO





Ogni Formaggio andrebbe gustato lasciandolo sciogliere in bocca.


Assaggiate il pane solo dopo lo CHABIS e mangiatene crosta e pasta contemporaneamente. 
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